janvier 2006

)
=
O
'}
©
-
o
O
)
>
®)
)
0p)
(7))
©
'©
o
)
©
-
@
L
©
O

Analyses & Recherche Contactez nous : tel 02-99-14-70-50 / fax 02-99-14-70-51

N uTH‘ Nﬂv e-mail : contact@labo-nutrinov.com

MESURER LA DIGESTIBILITE
IN VITRO

Un test de digestiomn vitro est intéressant a utiliser pour
prédire le comportement d'un produit destiné ada orale
(aliment, médicament, alicament, ...), face au preugde
digestion. En effet, les aliments subissent dessfoamations
qui peuvent détruire, diminuer ou au contraire agigter
I'activité du composé actif contenu dans I'aliment.

Le test de digestionin vitro consiste a reproduire les
conditions physiologiques de la digestion humalmenéthode
utiliséeest basée sur celle de R. Glahn
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Dans chacun des cas, les pourcentages des congm$ésit poids moléculaires (>10 kDa) ont diminuépgnfit
des peptides (2-10 kDa), oligopeptides (0,5-2 kigcides aminés (100-500Da).

Le produit 1, nativement riche en protéines, domagoritairement des acides aminés et des oligogespti

Le produit 2 riche au départ en peptides , estefigaht dégradé en acides aminés et oligopeptidés,damne un
taux d'acides aminés libres plus fort que le priotl#7% contre 40% respectivement).

La matrice du produit 2 rend donc les acides amphlés accessibles a I'absorption intestinale qul'éspe sui-
vante dans le devenir des aliments dans le trgetsiso-intestinal.

Vous pouvez retrouver cette fiche et d'autres exemp  les d'applications
sur notre site internet :  www.labo-nutrinov.com




